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Mangiarbene dal 1985

Banqueting & Catering

Benvenuto

o Succhi di Frutta artigianali e Prosecco
o Tartine colorate e profumate
o Fritto: Pettole vari gusti e Paranza di Pesce
o Finger food sfiziosi e fantasiosi
o Gambero scottato con centrifuga al Melone
o Sfoglia di Melanzane e Alici
o Sfoglia di Mozzarella con Pistacchi e Salmone marinato

Antipasti

o Cupola di Polpo, Patate e Cetriolini profumati
da Salsa Agrette Limone e Sedano
o Tagliata di tonno e panzanella
o Flan di zucca fungo cardoncello capocollo
croccante tartufo nero e crema di burrata

Primi Piatti

o Torchietti al Limone con Gamberi, Asparagi selvatici
o Foglie d'Ulivo con Cime di Zucchine e Ricotta Marzotica

Secondi Piatti

o Scaloppa d'Orata al profumo di Cozze e Zenzero
con Citronette agli Spinaci
o Sorbetto al Fico



Gran Buffet di Frutta e Dolci

o Fantasia di Frutta accompagnata da “Perline”
del Pasticcere e Prelibatezze dolci
o Gelataio a vista con coni di gelato vari gusti
o Torta Nuziale servita
o Angolo Bar con Caffe e Digestivi

Beverage

o Acqua Minerale, Bibite
o Vino bianco Chardonnay e rosato Calafuria “Tormaresca”



